Rairi
Moscato d'Asti DOCG

vino decisamente unico nel suo genere, ottenuto da uve moscato
selezionate tra i migliori vigneti e scelte accuratamente tra le piu sane
e ben mature. Infatti il nome "rairi” in dialetto significa diradato, scelto.

CARATTERISTICHE: prodotto molto particolare di un bel giallo
paglierino che ricorda l'acino dorato del moscato che all'olfatto ti
sembra di essere in piena vendemmia e di annusare un grappolo di
moscato con note floreali e di pesca, con finale avvolgente; al gusto
si rimane soddisfatti da una fragrante ed equilibrata armonia ricca e
molto persistente.

VARIETA: 100% Moscato bianco di Canelli

ALCOOL: 55%

ANNO DI IMPIANTO: tra il 1959 e il 1980

DIRADAMENTO: 20% di riduzione della produzione, diradando ad inizio Agosto
FERMENTAZIONE: molto lenta in autoclave a temperatura controllata
LONGEVITA: grazie alla sua complessita pud durare tranquillamente 5-6 anni

ABBINAMENTO: paste secche, dolci, creme, torte

‘tenuta dei fiori




